Con l'aria di montagna
|a vigha ci guadagna

di CLAUDIO FABBRO

VITICOLTURA EROICA
LA COLTIVAZIONE HA
RAGGIUNTO LA CARNIA
DOVE S| PRODUCE
ADDIRITTURA A 1.100
METRI DI ALTITUDINE
GRAZIE ALL'UTILIZZO DI
VARIETA RESISTENTI.

| PREGI DI UN TERROIR
INESPLORATO

acirca una decina di
anni Roberto Baldo-
vin, agronomo di 45

anni, sta studiando a fondo
quali varieta possono essere
coltivate nel nostro ambiente
montano indisciplinato, rude e
spigoloso, ad altitudini compre-
se tra gli 865 ei1.100 metri sul
livello del mare. Per lui, come
ciracconta, e diventata una
passione crescente. Baldovin,
assieme ai suoi collaboratori,
dal 2015 coltiva e approfondisce
una decina di varieta resistenti,
nei comuni di Forni di Sotto e
di Forni di Sopra.

Ha capito che una grande

varieta, il Solaris, si adatta be- ~

nissimo al clima montano
del Friuli e alle sue tempe-
rature; germinatardi e ma-
tura presto, resiste bene
alfreddo e alle malattie.
Si sta concentran-
do essenzialmente su
questa varieta, non tra-
lasciando pero anche
altre, potenzialmente
molto valide, come il Soreli, il
Sauvignon kretos e lo Johan-
niter. Dal quest’anno, poi, ha
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incominciato a piantare alcuni
cloni di Pinot nero resistente a
circa 750 metri di altitudine a
Forni Sotto.

E costantemente allaricerca
dialtre varieta per darelustro al
suo territorio. Dal 2018 produce
vini Solaris con ottima grada-
zione alcolica, acidita e aromi
complessi. Dal 2020 vinifica
con continuita il Soreli.

“Senza i miei amici collabo-
ratori - afferma Baldovin - non
sarei mai riuscito a ottenere i
risultati che ho raggiunto. Tutti,
oltre che amici, anche appassio-
nati di vitivinicoltura, tecnici
e degustatori professionali. Io
studio in modo approfondito,
sin dal 2015, nei comuni di
Forni di Sotto e Forni di Sopra,
diverse varieta resistenti (So-
laris, Soreli, Sauvignon Kretos,
Johanniter, Valnosia, Nerman-
tis, Cabernet Cortis, Merlot
Kanthus e Julius). Dal 2022 -
esordisce Baldovin - abbiamo

iniziato aimpiantare anche due
varieta di Pinot Nero (Volturnis
e Pinot Kors) e una varieta di
Pinot Bianco (Pinot Iskra)”.

Le quote altitudinali varia-
no dai 750 metri del Pinot nero,
del Pinot Bianco e dello Johan-
niter, passando attraverso gli
865 metri di tutte le varieta,
fino addirittura ai 1.100 metri
dove abbiamo creato un vigne-
to esclusivamente con Solaris.

“La mia sperimentazione
- continua - ha portato a oggi
gia 4 annate di vinificazio-
ne del Solaris, due di Soreli e
una di Sauvignon Kretos. Con
quest’anno, quando avremo
anche la terza annata degu-
stativa del vitigno di confronto
(il Soreli appunto), porteremo
inregistrazione, in Regione, il
Solaris, al fine di poterlo colti-
vare e produrre vini per essere
venduti. In questi anniabbiamo
studiato diversi portainnesti e il
loro comportamento sui nostri

Roberto Baldovin tra le sue vigne carniche

suoli, laresistenza alle malattie
(in alcuni vigneti non sono mai
stati eseguiti trattamenti), lare-
sistenza al freddo, le curve di
maturazione delle uve e le fasi
fenologiche.

Cisiamo avvalsi dilaborato-
ri qualificati per le analisi e di
stazioni meteo professionali
(Metos) per la registrazione
sia dei dati climatici sia delle
analisi previsionali sulle ma-
lattie”.

Oltre ai due progetti speri-
mentali, assieme a Claudio
Coradazzi, dal 2022, Baldovin
eil suo gruppo haintrapreso
un’attivita che li portera alla
prima vendemmia nel 2024
di Sauvignon Kretos e di Pi-
not Nero. Con l'azienda Pitars
hanno messo a dimorail Pinot
Iskra. Nel 2023 creeranno la
prima cantina vitivinicola
della montagna friulana.

“Per quanto riguarda il
discorso climatico relativo
all'annata 2022- conclude Bal-
dovin - posso confermare che
qui in montagna la stagione,
per ora, € molto buona, per-
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Il vigneto sotto la coltre di neve in inverno

ché, a differenza della collina
e della pianura friulana, qui
piove quasi quotidianamen-
te e fa molto caldo. Nei no-
stri terreni argillosi, inoltre,
il ristagno d’acqua e sempre
presente, anche con periodi
siccitosi molto lunghi, per
cui le viti non soffrono tanto
questo problema. La viticoltu-
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ra in montagna e totalmente
diversa da quella di pianura,
sia a livello di gestione agro-
nomica, sia fitopatologica ed
enologica. I nostrivini - con-
clude - presentano acidita ele-
vate, profumi molto pitt ampi
e caratteristiche enologiche
nuove, dovuti a terroir ine-
splorati fino a 8 anni fa”.

Progetto Solaris:
partito nel 2015, con
I'obiettivo di studiare,
per la prima volta in
regione, la viticoltura
in montagna col fine
ultime di trovare
alcune varieta idonee
alle nostre quote
altitudinali ed even-
tualmente studiarne
la possibilita di una
eventuale registra-
zione e di una futura
apertura di economie
di zona fondata sulla
viticoltura eroica. Qui si sono studiate queste varieta: Solaris, Soreli,
Sauvignon Kretos, Valsonisa, Nermantis, Julius, Cabernet Cortis, Merlot
Kanthus, in collaborazione con la Fondazione Edmund Mach.

Nel vigneto le condizioni sono
costantemente monitorate

Progetto Johanniter: avviato nel 2020, ha come scopo lo studio della
varieta Johanniter a circa 750 metri di altitudine con il fine ultimo di
produrre vini da queste uve ed eventualmente di portare in registrazione
la varieta, pure in collaborazione con la Fondazione Edmund Mach.

Progetto Biovitis (Viticoltura biologica nelle regioni della Val Canale,
Gaital e Carnia): si andranno ad analizzare in quattro vigneti montani,
posti a quote altitudinali superiori ai 700 metri, la salubrita delle uve,
dei mosti e dei vini, attraverso lo studio delle percentuali di rame e
acido gluconico. Analizzeremo anche la vitalita dei lieviti, per isolare
eventuali nuovi ceppi resistenti al freddo. Il punto di partenza delle
indagini sono i vigneti esistenti nell'area del progetto (uno a Forni di
Sotto, uno a Malborghetto Valbruna e due in Carinzia). Le aziende pio-
niere si sono affidate ai nuovi vitigni resistenti ai funghi (Piwi): queste
varieta possono produrre rese stabili in quantita e qualita anche nelle
elevate precipitazioni e nelle condizioni fresche della regione alpina.
Nell'ambito del progetto, lo sviluppo e lo stato di salute di questi
vigneti saranno esaminati in modo pil dettagliato e confrontati tra
loro a livello transfrontaliero. Inoltre sara creata una mappa climatica
viticola dell’intera area del progetto. | risultati saranno pubblicati in
una relazione finale e dovrebbero servire da orientamento per coloro
che, in futuro, fossero interessati ad una viticoltura con queste carat-
teristiche climatiche.

Per la valutazione organolettica dei vini da viti
resistenti ci soccorre il noto enologo Paolo
Valdesolo secondo il quale, presentando tre
annate di Solaris, coglie belle tonalita giallo-
paglierine con riflessi verdolini.

All'olfatto evidenziano rispettivamente notevole
freschezza (vendemmia 2021), armonia (2020)
e complessita (2019).

Pil in particolare piacevoli note floreali, talvolta
agrumate e di frutta fresca (albicocca, pesca
noce e mallo, con fragranza crescente nel
tempo. L'enologo

All'olfatto si notano tannini dolci, caldi, vellutati  Paolo Valdesolo

e di piacevole persistenza.

L'esperienza maturata con vini tradizionali e ora il confronto con queste
nuove e originali tipologie ben si unisce a una grande passione, profes-
sionalita e intesa fra agronomo ed enologo; il che lascia prevedere un
futuro sicuramente positivo, con vini graditi al consumatore e mercati
nuovi che compenseranno le sofferenze che la perdurante siccita sta
creando nel tradizionale ‘Vigneto Friuli’.
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